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LA NOSTRA STORIA
OUR HISTORY
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Il Pastaio: over 40 years of only gnocchi!

We have grown to always get better!
We have been a benchmark in the world of private label food since 1983, 
because we combine great quality and constant innovation at the service 
of large-scale retail trade along with the most demanding consumers.

A great product supported by a great service.
The strength of our production lies in its flexibility: the product you 
bring to the final consumer can be customized to the maximum! It can 
be made with original recipes, in many different formats and packaging 
according to your needs.
We create unique and refined products to support you step by step in 
building your store loyalty.

Our numbers.
3 factories, one of which is completely gluten free, to offer maximum 
safety even to those suffering from intolerances
over 250 employees, who allow us to offer you high quality service 
with their daily commitment
11 production lines specifically designed to create a unique and 
tailor-made product
40.000 m2 of company, a continuously growing space, just like us
90.000.000 KG, the annual production capacity of gnocchi under 
private label and own brand

Continuous research is our DNA.
We invest significant resources in research & development every 
year to improve product quality, production technologies, and the 
efficiency of the service we offer to our customers, in terms of 
organization, flexibility, punctuality and logistics.

Il Pastaio: oltre 40 anni di soli gnocchi!

Siamo cresciuti per essere sempre più bravi!
Siamo punto di riferimento nel mondo del private label alimentare 
dal 1983, perché uniamo grande qualità e continua innovazione al 
servizio della GDO e dei consumatori più esigenti. 

Un grande prodotto sostenuto da un grande servizio.
La forza della nostra produzione sta nella flessibilità: il prodotto 
che porterete al consumatore finale può essere personalizzato ai 
massimi termini, realizzato con ricette originali, in tanti formati 
diversi, e confezionato secondo le vostre esigenze.
Diamo vita a prodotti unici e ricercati per accompagnarvi passo 
dopo passo nella costruzione della vostra store loyalty.

I nostri numeri.
3 stabilimenti, di cui uno completamente gluten free, per offrire 
anche a chi soffre di intolleranze il massimo della sicurezza
oltre 250 dipendenti, che con il loro impegno quotidiano ci 
permettono di offrirvi un servizio di altissima qualità
11 linee di produzione, studiate ad hoc per dare vita a un prodotto 
unico e su misura
40.000 MQ di azienda, uno spazio in continua crescita, proprio 
come noi
90.000.000 KG, la capacità di produzione annua di gnocchi in 
private label e a marchio proprio

La ricerca continua è il nostro DNA.
Investiamo ogni anno risorse importanti nella ricerca&sviluppo, 
per migliorare la qualità del prodotto, le tecnologie produttive, 
e l’efficienza del servizio offerto ai nostri clienti, in termini di 
organizzazione, flessibilità, puntualità e logistica.



IL NOSTRO IMPEGNO
OUR COMMITMENT
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Sustainability

Our daily commitment.
The Company’s desire to join the green economy, against pollution 
and waste, goes hand in hand with structural and economic growth.
Respect of working conditions and Company welfare have become the 
main focus that leads our new well-defined strategic development plan, 
together with reduction of CO2 emissions, sustainable raw materials 
choice, reduced energy consume, handling of production surplus.

Sustainability is achieved through concrete actions
Company’s commitment is made by precise and tangible actions.
More specifically:
•	 In 2023, we obtained the ESG ECOVADIS certification with 

GOLD Scorecard entering the 5% TOP GLOBAL
•	 100% of industrial vegetable waste are destined to a biodigester 

for the biogas production
•	 we measure LCA Carbon Footprint of our products, we introduced 

the 231 standard, reduced the weight of the primary & secondary 
packaging and developed new sustainable eco packaging

•	 we installed two cogenerators in our facilities
•	 we introduced a welfare program and consistently increased 

the continuing education of our employees
•	 we increased by 50% our charity activities

We look at the future with new challenging goals.
We set for ourselves the target to reach many other goals within 
2026, following the SDG of the United Nations:
•	 BCorp Certification
•	 Carbon Neutrality
•	 100% of energy from renewable sources
•	 Certified Corporate Sustainability Report
•	 + 57% hours of continuous education
•	 + 80% ESG packaging

It’s a real journey made by new and ambitious day-by-day challenges, 
we continue working in the full respect of the world around us, 
supporting the ecological transition and giving back to nature what 
it generously offers us.

La Sostenibilità

Il nostro impegno quotidiano
La volontà dell’azienda nell’aderire alla green economy, e di 
conseguenza rispettare le esigenze del nostro pianeta in termini di 
inquinamento e sprechi, va di pari passo con la crescita strut-
turale ed economica.
Emissioni di CO2 , materie prime utilizzate, energia consumata, 
produzione di rifiuti, rispetto delle condizioni di lavoro e benessere 
aziendale sono diventati i pillar aziendali che definiscono il nostro 
nuovo piano di sviluppo strategico ben definito.

La sostenibilità è fatta di azioni concrete.
L’impegno dell’azienda non è esclusivamente sulla carta ma è 
fatto di attività precise e concrete.
Nello specifico:
•	 abbiamo ottenuto nel 2023 la certificazione ESG ECOVADIS 

con il punteggio di GOLD Scorecard rientrando nella TOP 5% 
GLOBAL

•	 il 100% degli scarti vegetali industriali vengono destinati a 
un biodigestore per la produzione di biogas

•	 misuriamo la LCA Carbon Footprint dei nostri prodotti, 
abbiamo introdotto il modello 231, ridotto la grammatura 
da imballi primari e secondari e sviluppato nuovi imballi eco 
sostenibili

•	 abbiamo installato due cogeneratori negli stabilimenti di proprietà
•	 abbiamo introdotto un programma di welfare e aumentato 

considerevolmente le ore di formazione dei nostri dipendenti
•	 abbiamo aumentato del 50% le nostre attività di charities

Guardiamo al futuro con nuovi sfidanti obiettivi.
Ci siamo posti l’obiettivo di raggiungere molti altri traguardi 
entro il 2026, seguendo gli SDG delle Nazioni Unite:
•	 Certificazione BCorp
•	 Carbon Neutrality
•	 100% di energia da fonti rinnovabili
•	 Bilancio di Sostenibilità certificato
•	 + 57% ore di formazione erogate
•	 + 80% di packaging ESG

Il nostro è un percorso in divenire fatto di nuove e ambiziose sfide, 
che affrontiamo giorno dopo giorno per continuare a lavorare nel 
pieno rispetto di ciò che ci circonda, supportando la transizione 
ecologica e restituendo alla natura ciò che generosamente ci offre.



I NOSTRI CERTIFICATI DI QUALITÀ
OUR QUALITY CERTIFICATIONS
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Certifichiamo il nostro impegno!

Grazie al nostro team di esperti di sicurezza e qualità, operiamo 
un quotidiano controllo del sistema produttivo, assicurando il 
raggiungimento di alti standard di qualità in tutte le fasi di 
lavorazione, fino alla realizzazione del prodotto finito.

Verifichiamo inoltre che i processi produttivi rispettino le normative 
in vigore a livello nazionale e internazionale, per ottenere e 
mantenere i più alti certificati di qualità riconosciuti a livello 
mondiale.

Un impegno fondamentale, per offrire ai nostri clienti sempre 
e solo il meglio.

We certify our commitment

Thanks to our safety and quality team experts, we carry out daily 
checks on the production system, ensuring the achievement of 
high-quality standards in all processing phases, up to the creation 
of the finished product.

We also verify that the production processes comply with national 
and international regulations, to obtain and keep the highest quality 
certificates recognized worldwide.

A fundamental commitment to always offer you the best.

Italian Celiac Association
AIC



I NOSTRI GNOCCHI
OUR GNOCCHI
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Vaschetta Take Away 400 gr
TakeAway Tray 400 gr

Gustosi e dall’anima leggera, con solo due semplici ingredienti: patate 
e acqua. La perfetta armonia della leggerezza, insieme ad un gusto 
unico e irresistibile: ricchi di sapore, senza glutine, latte e uova
Disponibili anche senza conservanti.

Tasty and light-hearted, with only two simple ingredients: potato and water. 
A perfect harmony of lightness, blended with a unique and irresistible taste: 
rich in flavor, gluten-free, free from milk and eggs.
Also available without preservatives.

GNOCCHI FRESCHI E FRESCHISSIMI
FRESH AND SUPER FRESH GNOCCHI

Patate
Potatoes

Spinaci
Spinach

Barbabietola
Beet

Zucca
Pumpkin

Speck
Speck

Tricolore
Three-colored

FORME
SHAPES

GUSTI
FLAVORS

IMPASTO
DOUGH

Impasto a freddo
Patate ed Acqua

Cold Dough
Potatoes and Water

COTTURA
COOKING

Padella
Pan

Pentola
Pot

CONFEZIONE
PACKAGING

Vaschetta Standard 400/500 gr
Standard Tray 400/500 gr

Gnocchi rigati
Striped Gnocchi

Gnocchi
Gnocchi

Chicche
Mini Gnocchi

Cuoricini
Hearts

Stelline
Stars

Alberelli
Christmas Trees

Fantasmini
Ghosts

2’

3’

5’ Friggitrice ad Aria (180°C)
Air Fryer (180°C)

Ceci
Chickpea

Tartufo
Truffle

Peperoni e Cipolla
Peppers and Onion

Patata Dolce
Sweet Potato

Cavolfiore
Cauliflower

Qualsiasi ricetta può essere personalizzata
Any recipe can be customized

Sacchetto Fondo Quadro da 400 a 750 gr
Square Bottom Bag from 400 gr to 750 gr

Sacchetto Cuscino da 400 a 2.000 gr
Pillow Bag from 400 to 2.000 gr

Astuccio in Cartoncino 400 gr
Cardboard case 400 gr

Vaschetta BiPack 2x200 gr
BiPack Tray 400/500 gr

4/6°C 22/24°C-18/-20°C

Disponibile Fresco, Ambient o Frozen
Available Fresh, Shelf-stable and Frozen.
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Sacchetto Fondo Quadro da 400 a 750 gr
Square Bottom Bag from 400 gr to 750 gr

Sacchetto Cuscino da 400 a 2.000 gr
Pillow Bag from 400 to 2.000 gr

Vaschetta Standard 400/500 gr
Standard Tray 400/500 gr

Astuccio in Cartoncino 400 gr
Cardboard case 400 gr

Stand-Up bag 280/400 gr
Stand-up  bag 280/400 gr

GNOCCHI POPCROK
POPCROK GNOCCHI

Una ricetta nuova e innovativa, studiata per rendere questi gnocchi 
gustosi e croccanti, cotti in friggitrice ad aria: pronti in soli 5 minuti 
e pieni di gusto. Un nuovo modo di gustare gli gnocchi!

A new and innovative recipe, designed to make these gnocchi tasty and 
crunchy, cooked in air fryer: ready in just 5 minutes and full of taste.
A new way to enjoy gnocchi!

IMPASTO
DOUGH

CONFEZIONE
PACKAGING

Impasto a freddo
Patate ed Acqua

Cold Dough
Potatoes and Water

GUSTI
FLAVORS

COTTURA
COOKING

Padella
Pan3’

5’
Friggitrice ad Aria (200°C)
Air Fryer (200°C)

RIPIENI
FILLINGS

ExtraCheese
ExtraCheese

Pomodoro e Mozzarella
Tomato & Mozzarella

Funghi
Mushrooms

Tartufo
Truffle

Spinaci e Mozzarella
Spinach and Mozzarella

Prosciutto e Formaggio
Ham and Cheese

Formaggio di Capra
Goat Cheese

Raclette
Raclette

Erbe Aromatiche
Herbs

Mix di Formaggi
ExtraCheese

Speck
Speck

Peperoncino
Chili

Erba Cipollina
Chive

Qualsiasi ricetta può essere personalizzata
Any recipe can be customized

4/6°C 22/24°C-18/-20°C

7’
Aromatizzati

Flavored
Ripieni

Filled

Disponibile Fresco, Ambient o Frozen
Available Fresh, Shelf-stable and Frozen.
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Vaschetta Take Away 400 gr
TakeAway Tray 400 gr

Formaggi
Cheeses

Cacio e Pepe
Pecorino cheese and Pepper

Parmigiano Reggiano DOP
Parmigiano Reggiano PDO

Formaggi e Aglio
Cheese and Garlic

Pomodoro e Mozzarella
Tomato & Mozzarella

Mediterranea
Mediterranean

Pizzaiola
Pizzaiola

Speck e Brie
Speck & Brie

Radicchio e Scamorza
Chicory and Scamorza

Funghi
Mushrooms

Tartufo
Truffle

Pesto
Pesto

Spinaci e Mozzarella
Spinach and Mozzarella

Pecorino e Pere
Pecorino Cheese and Pear

Gorgonzola e Fichi
Gorgonzola and Figs

Cioccolato
Chocolate

GNOCCHI RIPIENI
FILLED GNOCCHI

L’impasto di sole patate e acqua racchiude un cuore sorprendente 
dal gusto unico. Gnocchi genuini e ricchi di sapore, senza glutine e 
uova. Disponibili anche senza conservanti.

The mixture of only potatoes and water contains an unexpected  heart 
with a unique taste. Authentic and rich in flavor Gnocchi, gluten-free 
and without eggs. Also available without preservatives.

IMPASTO
DOUGH

CONFEZIONE
PACKAGING

Vaschetta Standard 400/500 gr
Standard Tray 400/500 gr

Sacchetto Cuscino da 400 a 2.000 gr
Pillow Bag from 400 to 2.000 gr

Sacchetto Fondo Quadro da 400 a 750 gr
Square Bottom Bag from 400 gr to 750 gr

Astuccio in Cartoncino 400 gr
Cardboard case 400 gr

Impasto a freddo
Patate ed Acqua

Cold Dough
Potatoes and Water

COTTURA
COOKING

Padella
Pan

Pentola
Pot2’

5’

RIPIENI
FILLINGS

8’
Friggitrice ad Aria (200°C)
Air Fryer (200°C)

Qualsiasi ricetta può essere personalizzata
Any recipe can be customized

4/6°C 22/24°C-18/-20°C

Disponibile Fresco, Ambient o Frozen
Available Fresh, Shelf-stable and Frozen.
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Astuccio in Cartoncino 400 gr
Cardboard case 400 gr

GNOCCHI BIOLOGICI
ORGANIC GNOCCHI

Vaschetta Standard 400/500 gr
Standard Tray 400/500 gr

Sacchetto Cuscino da 400 a 2.000 gr
Pillow Bag from 300 to 2.000 gr

Materie prime biologiche di alta qualità, per chi cerca un gusto
genuino e naturale. Ricchi di fibre, senza latte e uova, ideali per
una dieta vegana.

High quality organic raw materials for a natural and genuine taste.
Rich in fiber, free from milk and eggs, ideal for a vegan diet.

IMPASTO
DOUGH

CONFEZIONE
PACKAGING

Impasto a caldo
Patate Bio, Farine Bio ed Acqua

Hot Dough
Organic Potatoes, Organic Flours and Water

FORME
SHAPES

Gnocchi rigati
Striped Gnocchi

Gnocchi
Gnocchi

Chicche
Mini Gnocchi

Sacchetto con Cavaliere 400 gr
Block bottom bag with euro hole 400 gr

Patate
Potatoes

Farro
Spelt

Integrale
Whole Wheat

Zucca
Pumpkin

GUSTI
FLAVORS

COTTURA
COOKING

Padella
Pan

Pentola
Pot2’

3’

Friggitrice ad Aria (200°C)
Air Fryer (200°C)5’

4/6°C 22/24°C-18/-20°C

Disponibile Fresco, Ambient o Frozen
Available Fresh, Shelf-stable and Frozen.
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Vaschetta Standard 400/500 gr
Standard Tray 400/500 gr

Astuccio in Cartoncino 400 gr
Cardboard case 400 gr

Sacchetto con Cavaliere 400 gr
Block bottom bag with euro hole 400 gr

Sacchetto Fondo Quadro da 400 a 750 gr
Square Bottom Bag from 400 gr to 750 gr

Sacchetto Cuscino da 400 a 2.000 gr
Pillow Bag from 400 to 2.000 gr

GNOCCHI CLASSICI
CLASSIC GNOCCHI

Il gusto della tradizione: la ricetta originale degli Gnocchi.
Il sapore antico, che riporta subito alla mente la cucina della nonna, 
ecco i nostri gnocchi classici.

The taste of tradition: the original Gnocchi recipe.
The timeless taste of our classic gnocchi, which brings back memory to 
Grandmother’s kitchen.

Impasto a caldo
Patate, Farine ed Acqua

Hot Dough
Potatoes, Flours and Water

IMPASTO
DOUGH

CONFEZIONE
PACKAGING

Vaschetta BiPack 2x200 gr
BiPack Tray 400/500 gr

COTTURA
COOKING

Padella
Pan

Pentola
Pot2’

3’

5’
Friggitrice ad Aria (200°C)
Air Fryer (200°C)

Patate
Potatoes

Spinaci
Spinach

Integrale
Whole Wheat

GUSTI
FLAVORS

FORME
SHAPES

Gnocchi rigati
Striped Gnocchi

Gnocchi
Gnocchi

Chicche
Mini Gnocchi

Disponibile Fresco, Ambient o Frozen
Available Fresh, Shelf-stable and Frozen.

4/6°C 22/24°C-18/-20°C



LE NOSTRE  FORME
OUR SHAPES
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Gnocchi rigati
Striped Gnocchi

Gnocchi
Gnocchi

Fantasmini
Ghosts

Chicche
Mini Gnocchi

Cuoricini
Hearts

Stelline
Stars

Alberelli
Christmas Trees



I NOSTRI PACKAGING PRIMARI
OUR PRIMARY PACKAGING
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Vaschetta Standard 400/500 gr
Standard Tray 400/500 gr

Sacchetto Cuscino da 400 a 2.000 gr
Pillow Bag from 400 to 2.000 gr

Sacchetto Fondo Quadro da 200 a 750 gr
Square Bottom Bag from 200 gr to 750 gr

Astuccio in Cartoncino 400 gr
Cardboard case 400 gr

Vaschetta BiPack 2x200/250 gr
BiPack Tray 400/500 gr

Vaschetta Take Away da 400 a 1.000 gr
TakeAway Tray  from 400 to 1.000 gr

Sacchetto con Cavaliere 400 gr
Block bottom bag with euro hole 400 gr

Stand-Up bag 280/400 gr
Stand-up  bag 280/400 gr



LA SHELF LIFE
THE SHELF LIFE
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CONSERVAZIONE
CONSERVATION

PACKAGING
PACKAGING

PRODOTTO
PRODUCT

SHELF LIFE
SHELF LIFE

Gnocchi Pastorizzati
Senza Conservanti
Pasteurized Gnocchi

Preservative-freeVaschetta o Sacchetto
Tray or Bag

60 giorni
60 days

Fresco
Fresh

215 giorni/1 anno
215 days/1 year

Ambient
Shelf Stable

Gnocchi non Pastorizzati *
Not Pasteurized Gnocchi *

40 giorni
40 days

Vaschetta Take Away
TakeAway Tray

Fresco
Fresh

Gnocchi Pastorizzati
con Conservanti *

Pasteurized Gnocchi
with Preservative *

150 giorni
150 days

Fresco
Fresh

Vaschetta o Sacchetto
Tray or Bag

Conservare il prodotto al massimo a -18ºC, shelf-life 365 giorni.
Dopo il decongelamento, conservare in frigorifero a 4/6°C 

shelf-life 120 giorni.
Keep frozen at max -18°C, shelf-life 365 days.

After defrosting, keep refrigerated at 4/6°C 
shelf-life 120 days.

Frozen to Fresh
Frozen to Fresh

Vaschetta o Sacchetto
Tray or Bag

Tutti i prodotti *
All products *

6 mesi/1 anno
6 months/1 year

Ambient
Shelf Stable

Sacchetto
Bag

Tutti i prodotti *
All products *

Ambient
Shelf Stable

12/15 mesi
12/15 monthsVaschetta

Tray

Frozen
Frozen

Vaschetta o Sacchetto
Tray or Bag

Tutti i prodotti
All products

18 mesi
18 months

Ripieni
Stuffed

Vaschetta o Sacchetto
Tray or Bag

* Ad esclusione degli gnocchi ripieni
* Exept stuffed gnocchi



IL PASTAIO S.P.A.. con Socio Unico
www.ilpastaiodibrescia.it

sede legale via del Lavoro, 3  - 25030 Berlingo BS | +39 030 611858 | info@pataro.it

Società soggetta a direzione e coordinamento di Pastificio Riverside srl

O
tto

br
e 2

02
4


